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BAR « RISTORANTE - PIZZERIA



NEGLI ALIMENTI VENDUTI O SOMMINISTRATI
IN QUESTO ESERCIZIO, NON SI PUO’ ESCLUDERE
LA PRESENZA DELLE SEGUENTI SOSTANZE:

- Cereali contenente glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut
o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati

- Crostacei e prodotti a base di crostacei

- Uova e prodotti a base di uovo

- Pesce e prodotti a base di pesce

- Arachidi e prodotti a base di arachidi

- Soia e prodotti a base di soia

- Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

- Frutta a guscio, vale a dire: mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu, noci di pecan
noci del brasile, pistacchi,, noci macadamia o noci del queensland

- Sedano o prodotti a base di sedano

- Senape o prodotti a base di senape

- Semi di sesamo o prodotti a base di sesamo

- Anitride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10mg/kg

- Lupini o prodotti a a base di lupini

- Molluschi o prodotti a base di molluschi

N.B.: Per altre informazioni chiedere al nostro personale che & a vostra completa disposizione.

IT CANNOT BE EXCLUDED THAT FOODS SOLD
OR SERVED IN THIS RESTAURANT
DO NOT CONTAIN THE FOLLOWING INGREDIENTS:

- Cereals containing gluten: wheat, rye, barley, oats, farro, kamut or hybridised strains
and derived products

- Shellfish or products containing shellfish

- Egg or products containing egg

- Fish or products containing fish

- Peanuts or products containing peanuts

- Soya or products containing soya

- Milk or products containing milk (including lactose)

- Shelled Fruits: almonds, hazelnuts, walnuts, cashew nuts, pecan nuts, brasil nuts, pistachios,
macadamias, queensland nuts

- Celery or products containing celery

- Mustard or products containing mustard

- Sesame seeds or products containing sesame seeds

- Sulfur antitride and concentrated sulfites superior to 10mg/kg

- Lupins or products containing lupins

- Mollusc or products containing mollusc

N.B.: For further information please refer to our staff who will be obliged to hel you.
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FIXED FISH MENU - MENU FIXE DE POISSON - FESTES FISCHMENU
€ 33,00

SOLO A PRANZO - ONLY FOR LUNCH - UNIQUEMENT POUR LE DEJEUNER - NUR ZUM MITTAG

DELIZIE DI MARE

Insalata di seppia, salmone marinato, alici marinate, involtini di spatola
Cuttlefish salad, marinated salmon, marinated anchovies, spatula rolls
Salat aus Tintenfisch, marinierter Lachs, marinierte Sardellen, Spachtel Rollen
Salade de seiche, saumon mariné, anchois marinés, rouleaux de spatule
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CALAMARATA Al SAPORI MEDITERRANEI

Pomodoro, melanzane fritte, pesce spada, gamberetti, menta, basilico, origano
Tomato sauce, fried aubergines, swordfish, prawns, mint, basil, oregano
Tomatensauce, gebratene Auberginen, schwertfisch, schrimps, mint, basil, oregano
Sauce Tomate, aubergines frites, espadon, crevettes, menthe, basil, origan

RISOTTO ALLA PESCATORA

Calamari, pesce spada, gamberetti, vongole, cozze, burro, pomodoro
Squid, swordfish, prawns, mussels, clams, butter, tomato sauce
Tintenfische, schwertfish, schrimps, muscheln, miesmuschel, butter tomatensauce
Calamars, espadon, crevettes, moules, palourdes, beurre, sauce tomate
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GRIGLIATA MISTA

Mixed grill - Gemischte Braten - Roti varié

<
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INSALATA MISTA

Mixed salad - Gemischter salat - Salade varieé

e
SEMIFREDDO ALLA MANDORLA
O MACEDONIA O SORBETTO

Almond Parfait or Fruit-salad or Sorbet
Eistorte mit Mandeln oder Fruchtesalat oder Sorbet
Parfait aux amandes ou Salade des fruits ou Sorbet

Il menv fisso non pué subire variazioni, & per singola persona.
Nel caso in cui venga diviso, la maggiorazione é di € 6

The fixed menu cannot be changed, it is for a single person. If it is split, the increase is € 6
Das feste Menu kann nicht geéindert werden, es gilt fir eine einzelne Person. Bei Teilung betréigt die Erhéhung € 6
Le menu fixe n’est pas modifiable, il est pour une seule personne. S'il est fractionné, la majoration est de € 6
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Gl Contipast;

HORS D’OEUVRE * VORSPEISEN * HORS D’OEUVRES

ANTIPASTO DELLA CASA € 10,00

Hors d’oeuvre of the house
Vorspeisen vom Haus
Hors d’oeuvre de la maison

TRITTICO SICILIANO € 9,50

Caponata di melanzane, melanzane alla parmigiana, peperonata
Aubergines caponata, aubergines parmigiana, peperonata
Aubergines caponata, aubergines parmigiana, peperonata
Auberginen Caponata, Auberginen Parmigiana, Peperonata

PROSCIUTTO E MELONE € 950

Melon, Parma Ham
Melone mit Rohen Schinken
Melon et jambon

SPADA E SALMONE AFFUMICATI € 13,00
CON MOUSSE DI CAPRINO
Smoked Salmon and smoked Swordfish with goats cheese mousse

Gerauchert lachs und schwertfisch mit Ziegenk&se-Mousse
Saumon et espadon fumés avec mousse au fromage de chevre

INSALATA DI MARE € 13,00

Seafood salad
Meerestieresalad
Fruits de mer en salade

CoOCKTAIL DI GAMBERI € 13,00

Prawn Cocktail
Schrimps Cocktail
Cocktail de crevettes

MISTO MARE € 18,00

Assaggini misti di pesce
Selection of fish of the day
Geschmack von gemischten
Go0t du poisson mixte
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HORS D’OEUVRE * VORSPEISEN * HORS D’OEUVRES

COZZE SCOPPIATE € 11,00

Cozze bollite, pepe e limone

Boiled Mussels, pepper and lemon
Gekochte Miesmuscheln, Pfeffer, Zitronen
Moules bouillis, poivre, citron

CAPONATA DI MELANZANE SICILIANA € 7,50

Melanzane fritte, sedano, cipolla, olive, capperi, pomodoro, aceto, zucchero

Fried aubergines, celery, onion, olives, capers, tomato, vinegar, sugar

Gebratene Auberginen, Sellerie, Zwiebeln, Oliven, Kapern, Tomaten, Essig, Zucker
Aubergines frites, céleri, oignon, olives, capres, tomate, vinaigre, sucre

CAPONATA DI PESCE SPADA € 9,50

Pesce spada, melanzane fritte, capperi, olive, sedano, cipollo aceto
Swordfish, fried eggplants, capers, olives, celery, onion, vinegar
Schwer’rflsch gebratene Auberglnen Kapern, Oliven, Sellerle Zwiebel, Essig
Espadon, ouberglnes frites, capres, olives, céleri, oignon, vinaigre

INSALATA DI SEPPIA € 10,00

Seppia, sedano, carote, porri
Cuttlefish, celery, carrots, leeks
Tintenfisch, Sellerie, Mdhren, Lauch
Seiche, céleri, carottes, poireaux

OSTRICHE € 3,00 cad.

Oysters
Austern
Huftres

CRUDITE DELLA CASA € 26,00

Raw fish
roher Fisch
poisson cru




g % HORS D’OEUVRE * VORSPEISEN * HORS D’OEUVRES

SPIEDINI DI PESCE MISTO IN TEMPURA € 13,00

Pesce misto in tempura, salsa yogurt e limone

Tempura mixed fish skewers, yogurt sauce end lemon

Tempura gemischter Fisch, Joghurt und Zitronensauce
Brochettes de poisson mixte en tempura, sauce yaourt et citron

DEGUSTAZIONE DI 3 TARTARE DI FASSONA € 16,50

1 - mousse di caprino, pecorino romano | goat mousse, pecorino cheese
Ziegenmousse, Pecorino-Kdse | mousse de chévre, pecorino

2 - capperi, acciuga, tuorlo d'uovo | capers, anchovies, egg yolk
Kapern, Sardellen, Eigelb | capres, anchois, jaune d'oeuf

3 - peperoni arrosto, pistacchi | roasted peppers, pistachios
gerdstete Paprika, Pistazien | poivrons grillés, pistaches

CARPACCIO DI MANZO € 16,00

Carne di manzo, songino, tartufo madonita, olio al tartufo, scaglie di grana
Beef carpaccio, lamb’s lettuce, Madonie truffle, truffle oil, parmesan flakes
Rindfleisch, méche, Madonita-Triffel, Triffeldl, Parmesanflocken

Carpaccio de boeuf, songino, truffe des Madonies, huile au truffe, parmesan

SOUTE MISTO € 19,00

Cozze, vongole, fasolari, cannolicchi

Mussels, clams, cockles, razor clams

Miesmuscheln, Muscheln, Herzmuscheln, Schwertmuscheln
Moules, palourdes, coques, couteaux de mer

N.B. | nostri primi e secondi piatti a base di pesce contengono i seguenti aromi e spezie:
aglio - cipolla - peperoncino - pepe - sftumatura al vino bianco - prezzemolo

Our pasta dishes and second course of fish contain:
garlic - onion - reduced white wine - hot pepper - pepper - parsley

Unsere Nudelgerichte und der Zweitkurs der Fische enthalten:
Knoblauch - Zwiebel - Chili Pfeffer - Pfeffer - Schatten in Wei3wein - Petersilie

Nos plats de pates et deuxiéme cours de poissons contiennent:
ail - oignon - ombre au vin blanc - piment - persil

Alcuni prodotti in determinati periodi dell’anno potrebbero essere surgelati
Some products in some periods could be frozen

Einige Produkte in einigen Perioden kénnten eingefroren werden

Certains produits dans certaines périodes pourraient étre gelés

Le mezze porzioni sono diminuite del 20%

Half portions reduced 20%

Die holb’en ggrichfe sind\un'] 20% bil(l’iger Coperto € 2,00
Les demi portions sont réduits du 20% Cover Charge / Gedeck / Couvert
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PASTA DISHES * NUDEL UND REISQERICHTE * PATES

SPAGHETTI AL POMODORO € 8,50

Pomodoro, cipolla, basilico
Tomato, onion, basil
Tomatensouce, Zwiebel, Basilikum
Sauce tomate, oignon, basilic

PASTA ALLA NORMA € 10,50

Pomodoro, melanzane fritte, ricotta salata, basilico

Tomato and fried Aubergines, salted Ricotta cheese, basil

Tomatensouce, gebratene Aubergines, gerirbenem ricotta kase, Basilikum
Sauce tomate, Aubergines frites, ricotta fromage, basilic

SPAGHETTI BOLOGNESE € 10,00

Tritato di carne, pomodoro, cipolla, sedano, carote
Minced beef, tomato sauce, onion, celery, carrots

Fleisch souce mit Tomatensauce, Zwiebel, Sellerie, Karotten
Ragut de boeuf, sauce tomate, oignon, céleri, carottes

SPAGHETTI VONGOLE € 14,50

With Clams
Mit Miesmuschel
Avec Palourdes

SPAGHETTI ALLA MARINARA € 14,00

Calamari, Gamberetti, Cozze, Vongole, Pesce Spada, Pomodoro pelato
Squid, Prawns, Mussels, Clams, Swordfish, peeled tomato

Tintenfische, Schrimps, Muscheln, Schwertfisch, Miesmuschel, geschélte Tomate
Calamars, Crevettes, Moules, Palourdes, Espadon, tomate pelée

RISOTTO ALLA MARINARA € 14,50

Calamari, Gamberetti, Cozze, Vongole, Pesce Spada, salsa di pomodoro, burro
Squid, Prawns, Mussels, Clams, Swordfish, Tomato sauce, butter

Tintenfische, Schrimps, Muscheln, Schwertfisch, Miesmuschel, Tomatensouce, Butter
Calamars, Crevettes, Moules, Palourdes, Espadon, sauce tomate, beurre

PENNETTE ARRABBIATE € 9,00

Pomodoro, aglio, peperoncino, prezzemolo
With tomato, chilly, garlic, parsley
Mit tomatensouce, knoblauch, chili-pfeffer, Petersilie

Avec sauce tomate, piment, ail, persil



PASTA DISHES * NUDEL UND REISQERICHTE * PATES

PASTA CON SARDE € 12,00

Sarde, finocchietto selvatico, pinoli, uva passa, cipolla, estratto di pomodoro, mollica di pane
Sardines, fennel, pine nuts, raisens, tomato extract, breadcrumbs

Sardinen, fenchelkrant, pinienkermen, rosinen, Tomatenextrakt, Semmelbrosel

Sardines, fenouil sauvage, pignons, raisins secs, extrait de tomate, chapelure

CALAMARATA Al SAPORI MEDITERRANEI € 14,00

Pasta fresca con Pomodoro, Melanzane fritte, Gamberetti, Pesce Spada, Basilico, Menta

Fresh Pasta with tomato souce, aubergines, prawns, swordfish, basil, mint

Hausgemachte nudeln mit tomatensouce, auberginen, krabben, schwertfisch, basilikum, minze
Péates aux oeuf avec sauce tomate, aubergines, crevettes, espadon, basilic, menthe

RAVIOLI GRANZEOLA € 14,00

Ravioli ripieni di Cernia con poco pomodoro, poca panna, polpa di Granchio, radicchio, rucola
Ravioli filled with Stone Bass, tomato souce, fresh cream, Crab pulp, red chicory, rocket

Ravioli mit Krabbenfleisch, tomatensouce, sabne, Krabbenfleisch, Radicchio, Rucola

Ravioli avec Merou, sauce tomate, créme, chair de crabe, chicorée, roquette

GIRASOLI CON FORMAGGI E NoOCI € 13,50

Pasta ripiena, noci, panna, gorgonzola, speck, radicchio, rucola

Filled pasta, walnuts, cream, gorgonzola, smoked ham, red chicory, rocket
Nudeln mit fillung, WalnUsse, Sahne, Gorgonzola, Speck, Radicchio, Rucola
Pates farcies, noix, créme, gorgonzola, jambon fumé, Chicoreé, roquette

TAGLIOLINI ALL’ARAGOSTELLA € 17,50

Aragostella, poca salsa
Lobster, tomato sauce

Hummer, tomatensouce
Sauce tomato, Homard

SPAGHETTI Al RiIccl € 23,00
polpa di ricci

sea urchins pulp

Seeigel-Fruchtfleisch

pulpe d'oursins
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PASTA DISHES * NUDEL UND REISQERICHTE * PATES

Cous-cous DI PESCE € 18,00
Pesce misto, salsa di pomodoro

Cous-cous with mixed Fish and tomato sauce

Cous-cous Meerestiereis mit Tomatensauce

Couscous de poisson avec sauce tomate

ZUPPA DI VERDURE € 8,50

Vegetable soup
Gemusesuppe
Soupe aux léegumes

RIGATONI FRANCESCANA € 10,50
Ragu, panna, funghi, prosciutto

Minced beef in tomato sauce, cream, mushrooms, ham

Fleisch souce, Sahne, Pilze, Schinken

Ragut de boeuf, créme, champignons, jambon

BUSIATE FRESCHE CON CREMA DI PISTACCHIO E CozzE € 15,00

Crema di pistacchi, cozze, scorza di limone
Pistachio cream, mussels, lemon zest
Pistaziencreme, Muscheln, Zitronenschale
Créme de pistache, moules, zeste de citron

SPAGHETTO QUADRO ”’C’ANCIOVI”’ € 13,00
Alici, pomodorini

Anchovies, cherry tomatoes

Sardellen, Kirschtomaten

Anchois, tomates cerises
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FISH ¢« FISHGERICHTE * POISSON

SPIGOLE - ORATE (D’ALLEVAMENTO) € 15,00

Sea Bass or Sea Bream
Wolfsbarsch oder Goldbrasse

Bar ou Dorade (d’elevage)

PESCE SPADA ALLA GRIGLIA € 15,00

Grilled Swordfish
Gegrille Schwertfish
Espadon cuit sur le gril

INVOLTINI DI PESCE SPADA DELLA CASA € 16,00
Home-made Swordfish Rolls

Hausgemachte Schwertfishchrouladen

Roulades a |I'Espadon de la maison

GAMBERONI € 27,00
King Prawns

Garnelen

Gambas

FRITTO MISTO € 18,00

Mixed fried Fish
Gemischt fisch gebraten Pfanne
Friture variée

FRITTO DI CALAMARI* € 16,00
Fried Squid*

Gebackene tintenfische*

Calamars frits*

ZUPPA DI PESCE € 17,00

Fish soup
Fischsuppe
Soupe de poisson

N.B.: Per le fritture usiamo olio di semi di girasole
For frying we use sunflower oil

Zum Braten verwenden wir Sonnenblumendl

Pour la friture, nous utilisons de I'huile de tournesol
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FISH ¢« FISHGERICHTE * POISSON

CALAMARO ALLA GRIGLIA € 16,00

Grilled Squid
Gegrille Tintenfische
Calamars cuits sur le gril

ZUPPA DI COZZE € 13,50

Cozze, pomodoro pelato, aglio, peperoncino, origano e crostini di pane
Mussels, chopped tomatoes, garlic, chilly, origan and toasted bread

Muscheln, tomatensouce, knobeauch, chilly-pfeffer, Oregano mit getoastetes Brot
Moules, sauce tomate, ail, piment, origan et pain grillé

PESCE DEL GIORNO (marge) €/etto € 6,00 100 gr.
Fish of day € / hectogram

Fisch des Tages € / hundert Gramm

Poisson du jour € / cent grammes

SCAMPI € 26,00
Scampi

Riesencrovetten
Langoustines

FILETTO DI PESCE ALLA SARACENA € 15,00

Filetto di pesce con finocchietto selvatico, uva passa, pinoli, curry
Filet of fish, fennel, raisens, pine nuts, curry

Fischfilet mit wildem fenchelkrant, rosinen, pinienkernen, curry
Filet de poisson avec fenouil sauvage, raisins secs, pignons, curry

SALMONE AL Tocco MEDITERRANEO € 16,00

Salmone scottato su un letto di zucchine, pomodorini, pomodori secchi, spinaci, pesto
Seared salmon on a bed of zucchini, cherry tomatoes, sun-dried tomatoes, spinach, pesto
Saumon sur un lit de courgettes, tomates cerises, fomates séchées, épinards, pesto

Lachs auf einem Bett aus Zucchini, Kirschtomaten, getrocknete Tomaten, Spinat, Pesto

FAGOTTINO DI PESCE IN CARTA FATA € 15,00

Baccala, pomodorini, patate, capperi, olive

Cod, cherry tomatoes, potatoes, capers, olives

Kabeljau, Kirschtomaten, Kartoffeln, Kapern, Oliven
Morue, tomates cerises, pommes de terre, capres, olives

== g




O{@@a/me

BISTECCA Al FERRI
Beef steak

Beefsteak

Steac grille

ARROSTO PANATO
Steak in breadcrumbs
Braten Paniert

Steak pané

INVOLTINI ALLA SICILIANA DELLA CASA
Home-made Veal Rolls

Hausgemachte Sizilanische Rouladen

Roulade farcie de la maison

PETTO DI POLLO
Chicken breast
Huhner brust

Blanc de Poulet

COSTOLETTE D’AGNELLO
Grilled Lamb chops

Gegrillter Lammkoteletts

Cételettes d’agneau grille

TAGLIATA DI PETTO D’ANATRA

Zucca rossa, olive nere, sesamo, salsa soya, confettura arancia e salvia

MEAT ¢ FLEISCH GERICHTE * VIANDE

€ 11,50

€ 12,00

€ 12,50

€ 10,50

€ 15,00

€ 18,00

Slice of duck breast, red pumpkin, black olives, sesame, soy sauce, orange jom, sage

Scheibe Entenbrust, roter Kirbis, schwarze Oliven, Sesam, Sojasauce,

Orangenmarmelade, Salbei

Tranche de magret de canard, citrouille rouge, olives noires, sésame, sauce soja,

confiture d'orange, sauge

==
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RIBS DI MAIALE

MEAT ¢ FLEISCH GERICHTE * VIANDE

Senape, rosmarino, limone, menta, paprika dolce

Pork ribs, mustard, rosemary, lemon, mint, sweet paprika
Schweinerippen, Senf, Rosmarin, Zitrone, Minze, sif3er Paprika
Cétes de porc, moutarde, romarin, citron, menthe, paprika doux

ARROSTO MISTO
Mixed grill

Gemischte Braten

Roti varié

FILETTO AL PEPE VERDE
Panna, pepe verde, senape

Fillet with cream, green pepper, mustard
Fleischfilet mit sahne, griner Pfeffer, Senf
Filet de viande avec, créme, poivron vert, moutarde

TAGLIATA DI MANZO

Rucola, grana, pomodorino ciliegino, glassa balsamica

Slice of beef, rocket, parmesan, cherry tomatoes, balsamic glaze

Rinderfilet, Rucola, Parmesan, Kirschtomaten, Balsamico-Glasur

Tranche de beeuf, roquette, parmesan, tomates cerises, nappage balsamique

COSTATA DI VITELLO

Veal chop
Kalbskotelett
Céte de veau

€/efto €

€ / hectogram
€ / hundert Gramm
€ / cent grammes

15,50

16,00

20,50

18,00

5,00 100 gr.
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SIDE DISHES « NEBENSPEISEN ¢« GUARNITURE

INSALATA VERDE
Green salad
Gruner salat
Salade verte

INSALATA DI POMODORO
Tomato salad

Tomatensalat

Tomate en salade

INSALATA DI POMODORO ALLA SICILIANA
Pomodoro, capperi, cipolla

Toanto, capers, onion

Tomate, Kapern, Zwiebeln

Tamate, capres, oignon

INSALATA MISTA
Mixed salad
Gemischter salat
Salade varieé

INSALATA D’ARANCIA
Arance, acciughe, cipollotto
Orange, anchovies, onion
Orange, Sardellens, Zwiebeln
Orange, anchois, oignon

PATATE FRITTE*
French Fries*
Pommfritt*

Frites*

VERDURE ALLA GRIGLIA
Grilled vegetables

Gegrillter Gemuse

Légumes grillés

4,50

5,00

6,00

5,00

6,50

4,50

6,50
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CHEESES * KASE * FROMAGES

LOCALE € 3,50
Local - Local (ort) - Local

GRANA € 4,00
Grana - Grana - Parmesan

GORGONZOLA € 4,00
Gorgonzola - Gorgonzola - Gorgonzola

FORMAGGI DOC SICILIANI € 7,00
doc Sicilian cheeses - doc sizilianischen Kése - doc fromages siciliens

cha/ @%MI%

FRUITS * FRUCHTE * FRUITS

MACEDONIA € 5,00
Fruit-salad - Fruchtesalat - Salade des fruits

ANANAS A PIACERE € 6,00
Pineapple - Ananas - Ananas




Lo Bine

BIRRA ALLA SPINA O,2
Draught Lager 0,2 - Biére pression 0,2

BIRRA ALLA SPINA 0,4
Draught Lager 0,4 - Biere pression 0,4

BIRRA ALLA SPINA O,5
Draught Lager 0,5 - Biére pression 0,5

BIRRA GRAN RISERVA PERONI BIANCA CL. 50
White beer great reserve - Blache biére grande réserve

BIRRA GRAN RISERVA PERONI ROSSA CL. 50
Red beer great reserve - Rouge biére grande réserve

BIRRA GRAN RISERVA PERONI DOPPIO MALTO
Double malt beer great reserve - Biére double malt grande réserve

BIRRA NASTRO AZZURRO PERONI cL. 50
National Beer - Biére nationale

BIRRA MESSINA CRISTALLI DI SALE CL. 50

BEERS * BIERES

€ 2,50
€ 4,50
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00

cL. 50€ 5,00

National Beer with salt crystals - Biére nationale avec des cristaux de sel

CERES CL. 33

PAULANER WEISSBIER CL. 50

Lo PBibite Conalecliche

€ 4,00
€ 4,00
€ 4,50
€ 5,00

SOFT DRINKS « BOISSONS SANS ALCOOL

CocA CoLA / FANTA / SPRITE LATTINA CL. 33 € 2,50

THE FREDDO CL. 33
lced Tea - Thé froid

CHINOTTO CL. 33

ACQUA MINERALE GRANDE
Mineral water large - Eau minéral grande

€ 2,50
€ 2,50
€ 2,50
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Nel ringraziarVi della scelta precisiamo che
1 %@ i prezzi delle pizze aumentano e diminuiscono

in base alle vostre modifiche dalla lista delle aggiunte.

MARGHERITA € 7,00
Mozzarella, Pomodoro

Mozzarella, Tomato

Mozzarella, Tomatensauce

Mozzarella, Tomate

NAPOLI € 8,00
Mozzarella, Pomodoro, Acciughe

Mozzarella, Tomato, Anchioves

Mozzarella, Tomatensauce, Sardelen

Mozzarella, Tomate, Anchois

ROMANA € 8,00
Mozzarella, Pomodoro, Prosciutto

Mozzarella, Tomato, Ham

Mozzarella, Tomatensauce, Schinken

Mozzarella, Tomate, Jambon

MILANO € 8,50
Mozzarella, Pomodoro, Salame, Olive

Mozzarella, Tomato, Salame, Olives

Mozzarella, Tomatensauce, Salami, Oliven

Mozzarella, Tomate, Salami, Olives

DIAVOLA € 8,00
Mozzarella, Pomodoro, Salame piccante

Mozzarella, Tomato, Spicy Salame

Mozzarella, Tomatensauce, Scharfe Salami

Mozzarella, Tomate, Salami piquante

CALZONE € 8,00
Mozzarella, Pomodoro, Prosciutto

Mozzarella, Tomato, Ham

Mozzarella, Tomatensauce, Schinken

Mozzarella, Tomate, Jambon
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Lo Puyje

TONNO

Mozzarella, Pomodoro, Tonno, Cipolla
Mozzarella, Tomato, Tuna, Onion

Mozzarella, Tomatensauce, Thunfisch, Zwiebeln
Mozzarella, Tomate, Thon, Oignon

QUATTRO GUSTI

Mozzarella, Pomodoro, Prosciutto, Funghi, Olive
Mozzarella, Tomato, Ham, Mushrooms, Olives
Mozzarella, Tomatensauce, Schinken, Pilze, Oliven
Mozzarella, Tomate, Jambon, Champignons, Olives

CAPRICCIOSA

Mozzarella, Pomodoro, Prosciutto, Funghi, Wirstel, Olive
Mozzarella, Tomato, Ham, Mushrooms, Wurstel, Olives
Mozzarella, Tomatensauce, Schinken, Pilze, Wirstel, Oliven
Mozzarella, Tomate, Jambon, Champihnons, Wurstel, Olives

NORMA

Mozzarella, Pomodoro, Melanzane fritte, Ricotta salata
Mozzarella, Tomato, Fried Aubergines, Salted Ricotta cheese
Mozzarella, Tomatensauce, Herausgebachene Auberginen, Kase
Mozzarella, Tomate, Aubergines frites, Ricotta fromage

SICILIANA

Mozzarella, Pomodoro, Melanzane alla griglia, Pecorino, Cipolla
Mozzarella, Tomato, Grilled Aubergines, Pecorino cheese, Onion
Mozzarella, Tomatensauce, Gegrillte Auberginen, Schafskase, Zwiebeln
Mozzarella, Tomate, Aubergines grilées, Fromage de brebis, Oignon

QUATTRO FORMAGGI

Mozzarella, Gorgonzola, Pecorino, Hemmethal
Mozzarella, Gorgonzola, Pecorino cheese, Hemmethal
Mozzarella, Gorgonzola, Schafskése, Emmentaler
Mozzarella, Gorgonzola, Fromage de brebis, Hemmenthal

9,00

9,50

10,00

9,00

10,00

10,50
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CONTADINA € 10,50
/2 Ricotta e Spinaci - /2 Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Salsiccia

/2 Ricotta cheese + Spinace - 2 Tomato, Mozzarella, Mushrooms, Sausage

2 Schafskase + Spinat - /2 Tomatensauce, Mozzarella, Pilze, Wirstel

/2 Ricotta fromage et Epinards - /2 Tomate, Mozzarella, Champignons, Saucisse

VALDOSTANA € 1150
Mozzarella, Pomodoro, Funghi, Gorgonzola, Speck

Mozzarella, Tomato, Mushrooms, Gorgonzola, Speck

Mozzarella, Tomatensauce, Pilze, Gorgonzola, Speck

Mozzarella, Tomate, Champignons, Gorgonzola, Jambon fumé

CAMPAGNOLA € 11,00
Mozzarella, Pomodoro, Funghi Porcini, Salsiccia

Mozzarella, Tomato, wild-mushrooms Porcini, Sausage

Mozzarella, Tomatensauce, Steinpilze, Wirstel

Mozzarella, Tomate, Cépes, Saucisse

RUSTICA € 9,50
Mozzarella, Pomodoro, Pecorino, Acciughe, Cipolla

Mozzarella, Tomato, Pecorino cheese, Anchioves, Onion

Mozzarella, Tomatensauce, Schafskése, Sardelen, Zwiebeln

Mozzarella, Tomate, Fromage de brebis, Anchois, Oignon

TROPEA € 10,50
Poca Mozzarella, Pomodoro, Mousse di Caprino, Spinaci, Cipolla rossa caramellata

Little Mozzarella, Tomato, Goats Cheese mousse , Spinach, Caramelized red Onion
Weining Mozzarella, Tomaten, Ziegenkdse-Mousse, Spinat, karamellisierten roten Zwiebeln
Peu Mozzarella, Tomate, Mousse ou fromage de Chevre, épinards, oignon rouge caramélisé

PALERMITANA € 9,50
Pomodoro, Pecorino, Cipolla, Acciughe, Mollica, Origano

Tomato, Pecorino Cheese, Onion, Anchovies, Breadcrumbs, Oregano

Tomaten, Schafskése, Zwiebel, Sardellen, Paniermehl, Oregano

Tomate, Fromage de brebis, Oignon, Anchois, Chapelure, Origan

== g
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MONTANARA € 11,50
Mozzarella, Friarielli, Salsiccia, poco Gorgonzola, Pan Formaggio affumicato
Mozzarella, Friarielli, Sausage, Gorgonzola, Smoked cheese

Mozzarella, Friarielli, Wurstel, wenig Gorgonzola, gerduchertem Kése

Mozzarella, Friarielli, Saucisse, peu Gorgonzola, Fromage fumé

VEGETARIANA € 10,00
Mozzarella, Pomodoro, Melanzane grigliate, Peperoni grigliati, Zucchine grigliate
Mozzarella, Tomato, Grilled aubergines, Grilled peppers, Grilled corgettes

Mozzarella , Tomate, gegrillte Auberginen, Gegrillte Paprika, gegrillte Zucchini
Mozzarella , tomates , aubergines grillées, poivrons grillés, courgettes grillées

EMILIANA € 12,00
Mozzarella, Pomodoro, Rucola, Speck, Grana a scaglie

Mozzarella, Tomato, Rocket, Speck, Parmesan cheese

Mozzarella, Tomatensauce, Speck, Rucola, Parmesanstucke

Mozzarella, Tomate, Jambon fumé, Parmesan, Roquette

CASALE £ 12,50
Pomodoro, Mozzarella di Bufala + messi a crudo: Pomodorini, Rucola, Speck

Tomato, Buffalo mozzarella, Cherry tomatoes, Rocket, Speck

Tomatensauce, Buffel mozzarella, Klein tomatensauce, Rucola, Speck

Tomate, Mozzarella de Bufflesse, Cerise tomate, Roquette, Jambon fumé

BRONTE € 12,00
Mozzarella, Mouse di Caprino, granella di Pistacchio di Bronte, Mortadella

Mozzarella, Goats Cheese mousse, Pistachio of Bronte, Mortadella

Mozzarella, Ziegenkdse-Mousse, Pistazie von Bronte, Mortadella

Mozzarella, Mousse ou fromage de Chevre, Pistache de Bronte, Mortadella
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CALABRESE € 10,00
Pomodoro, Mozzarella, gorgonzola, cipolla di Tropea, salame piccante

Tomato, Mozzarella, gorgonzola cheese, Tropea onion, spicy salame

Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Zwiebeln vom Tropea, Scharfe Salami
Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Oignon de Tropea, Salami piquante

P1zzA BRUSCHETTONA € 8,00
Pomodoro fresco, cipolla rossa, pesto

Fresh Tomato, red onion, pesto

Frische Tomate, rote Zwiebel, Pesto

Tomate fraiche, oignon rouge, pesto

LA BURRATA € 12,00
Pomodoro, Mozzarella, Burrata, Prosciutto crudo

Tomato, Mozzarella, Burrata, Raw Ham

Tomatensauce, Mozzarella, Burrata, Roher Schinken

Tomate, Mozzarella, Burrata, Jambon cru

NORVEGESE € 12,00
Mozzarella, Pomodoro, Salmone affumicato

Mozzarella, Tomato, Smoked Salmon

Mozzarella, Tomatensauce, Geraucherter Lachs

Mozzarella, Tomate, Saumon fumé

GABBIANO € 13,00
Pomodoro, Insalata di Mare

Tomato, Seafood salad

Tomatensauce, Meerestieresalad

Tomate, Fruits de mer en salade




Aggiunte - Added Toppings

Salsa di Pomodoro - Olive - Cipolla - Wiirstel - Ricotta salata € 0,50
Tomato - Olives - Onion - Wiirstel - Salted Ricotta cheese

Tomatensauce - Oliven - Zwiebeln - Ricotta Kase

Tomate - Olives - Oignon - Ricotta fromage

Prosciutto - Funghi - Salame - Rucola - Pomodorini - Radicchio € 1,00
Melanzane alla griglia - Mozzarella - Acciughe - Spinaci - Noci

Ham - Mushrooms - Salame - Rucola - Cherry Tomatoes - Red Chicory

Grilled Aubergines - Mozzarella - Anchioves - Spinach - Walnuts

Schinken - Pilze - Salami - Rucola - Klein Tomatensauce - Radicchio

Gegrillte Auberginen - Mozzarella - Sardelen - Spinat - Walniisse

Jambon - Champignons - Salami - Roquette - Cerise Tomate - Chicoreé

Aubergines grilées - Mozzarella - Anchois - Epinards - Noix

Pecorino - Melanzane fritte - Salsiccia - Tonno - Gorgonzola € 1,50
Mousse di Caprino - Cipolla caramellata

Pecorino - Fried Aubergines - Sausage - Tuna - Gorgonzola

Goats Cheese mousse - Caramelized red Onion

Schafskdse - Gebackene Auberginen - Wiirste - Thunfisch - Gorgonzola

Ziegenkédse-Mousse - karamellisierten roten Zwiebeln

Fromage de brebis - Aubergines frites - Saucisse - Thon - Gorgonzola

Mousse ou fromage de Chevre - oignon rouge caramélisé

Grana - Speck - Pistacchio - Mortadella € 2,00
Parmesan cheese - Speck - Pistachio - Mortadella

Parmesanstucke - Speck - Pistazie - Mortadella

Parmesan - Jambon fume - Pistache - Mortadella

Prosciutto Crudo - Mozzarella di Bufala - Funghi Porcini - Burrata € 2,50
Raw Ham - Cow Buffalo’s mozzarella - Wil-mushrooms Porcini - Burrata

Roher Schinken - Biiffel Mozzarella - Steinpilze - Burrata

Jambon cru - Mozzarella de Bufflesse - Cépes - Burrata

Salmone affumicato - Gamberetti € 5,00
Smoked Salmon - Prawns

Geraucherter Lachs - Schrimps

Saumon fumé - Crevettes

o Coperto € 2,00
N.B.: Mozzarella Fior di Latte SANTA LUCIA Cover Charge / Gedeck / Couvert

\ Prosciutto Spalla Cotta /
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